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Liebe Weinfreunde,
neben unserem Blog wollen wir in Zukunft auch ein kleines Wein Magazin ins Leben rufen. 
Es wird wie in unserem Blog auch kürzere Beiträge rund um den ökologischen Weinbau, 
die Mosel und den Genuss geben. Außerdem gibt es im Arns Wein Magazin eine detaillierte
Beschreibung unserer aktuellen Weine.

Zunächst ist nur eine digitale PDF Version geplant. Bei größerem Interesse werden wir über 
eine gedruckte Ausgabe nachdenken.

Wir wünschen viel Freude beim Lesen!

Alexander Arns
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Vorfreude 
auf den 
Winter



Jahrgang 
2024

Wie schon vorher erwartet, ist die Menge historisch klein ausgefallen und

im Keller sind leider einige Fässer leer geblieben. Die Trauben, die dem

Wetter standhielten, waren dafür besonders schön. Der Duft der nun

gärenden Moste im Keller lässt frohlocken, und so ist es ein kleine aber sehr

feine Ernte. 

Bio Wein ist ein echtes Naturprodukt. Die Ernte hängt stark von dem Klima

ab und so erleben wir große und kleine Ernten. Die Arbeit ist jedoch gerade

in schwierigen Jahren meist höher und wird leider weniger belohnt.

Wir haben das Wetter bereits im Frühjahr heftig zu spüren
bekommen!
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Frost, Hagel, Starkregen und Hochwasser haben schon im Frühjahr die Ernte

kleiner werden lassen.

Dazu eine eher schlechte Blüte und beste Bedingungen für den falschen

Mehltau.

Alles Dinge, die man als Winzer nicht gebrauchen kann. Schon eines dieser

Vorkommnisse reicht aus, um unsere Nerven ausreichend zu strapazieren.
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Am Ende haben es aber doch noch ein paar erlesene Trauben in den

September und Oktober geschafft. Die Qualität ist erfreulich und die jetzt

gärenden Moste werden sicher zu schönen Weinen heranreifen.

Wir sind gespannt und erleichtert, dass das schwere Jahr 2024 geschafft ist.

Wir hoffen im nächsten Jahr wieder auf besseres Wetter.
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Probierpakete
arnswein.de/shop

http://www.arnswein.de/shop


“Der Tisch ist reich gedeckt”

UNSER AKTUELLES ANGEBOT

Grund zur Freude gibt unser aktuelles Weinangebot, dass wir hier
vorstellen möchten.
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GUTSABFÜLLUNG TROCKEN & FRUCHTIG

Bodenständige und zuverlässige Weine, die stets ausreichend bevorratet

sein sollten

2023 BLANC DE NOIR TROCKEN

Filigrane Frucht, wunderbare ausgewogene Struktur, stellt sich nicht in den

Vordergrund, glänzt aber zu Speisen wie Geflügel, Fisch oder Pasta

2022 WEISSER & GRAUER BURGUNDER TROCKEN

Ein unschlagbares Duo, die immer besser werden, dichte druckvolle Weine

und doch moderat im Alkohol, vielseitig und sympathisch 

2023 ROSÉ TROCKEN

Edle Farbe, trocken aber feinfruchtig, Himbeeren, Minze, Zitronen

2023 RIESLING TROCKEN

Frisch abgefüllt und noch etwas jung, kräftig, saftig und wilder Weißwein,

passt zu fast allen Momenten und Speisen

2022 SPÄTBURGUNDER TROCKEN

Verführerischer Duft nach schwarzen Johannisbeeren, Sauerkirschen,

zerstoßenem Pfeffer und Schiefer, jetzt kaufen und einen Teil im tiefsten

Keller vergessen, in der Zukunft freuen

Alleskönner, Essentials,
Weine für jeden Anlass und
viele Speisen:



2020 RIESLING BRUT

Riesling veredelt nach Traditioneller Flaschengärung, Exotik, Citrus,

geröstetes Brot, Hefe und Nüsse, feinperlig und cremig mit Geduld und

Liebe hergestellt, feinfruchtig und verspielt passt zu Fingerfood und

Meeresfrüchten

2020 RIESLING EXTRA BRUT

Riesling veredelt nach Traditioneller Flaschengärung, Steinfrüchte, Citrus,

geröstetes Brot, Hefe und Nüsse, feinperlig und cremig mit Geduld und

Liebe hergestellt, zupackend straff passt zu geräuchertem Fisch & Tapas 

2022 & 2023 SPÄTBURGUNDER ROSÉ BRUT

Martinas Nr. 1 in unserem Sortiment, fein moussierend, edle Rosé-Farbe,

Stachelbeeren, Himbeeren; Brioche, Mandeln, dazu passt eine Quiche mit

Tomaten aus Richards Garten und einem knackigen Feldsalat 

Sprudelnd & beschwingend,
Sekt zum Feiern, Anstoßen
und Geniessen



2023 GRAU|WEISS TROCKEN

Eine Weißwein Cuvée aus Grau- und Weißburgunder, vereint Frucht des

Weißburgunder mit der Würze des Grauburgunders, sehr dicht und

angenehm, erinnert an Birnen, Feigen, Karamell und Gartenkräuter. Wir

trinken diesen Wein gerne zu Pizzoccherie und anderen Aufläufen und

Eintöpfen

2023 SOUVIGNIER GRIS TROCKEN

Pilzwiderstandsfähig Rebe, die, wie wir festgestellt haben, sehr gut an der

Mosel gedeiht, im Geschmack in Richtung Burgundersorten, Aromatik

jedoch tropischer, wir empfehlen ein Risotto mit grünem Spargel und

Parmesan

Specials, besondere Weine
für besonderen Genuss



2023 REILER FALKLAY RIESLING TROCKEN
Alexanders liebster Wein, gehegt und gepflegt mit Liebe und

Sorgfalt, zeitlos, komplex aber fein, weißer Pfirsich, Aprikosen,
Rosmarin, passt zu Kalb, Lamm und Fisch 

2022 SPÄTBURGUNDER "R" TROCKEN
Richards Spätburgunder ist die Selektion der besten

Spätburgunder Trauben, dieser Wein steht am Anfang seiner
Entwicklung und wird von Augenblick zu Augenblick besser, passt

zu winterlichem Rote Beete Carpaccio, geschmorte
Rinderbäckchen und Spätzle

2023 BRIEDELER WEISSERBERG RIESLING
Carolins Favorit, zwischen trocken und feinherb, feinfruchtig herb,

beschwingend saftig, trotz moderatem Alkoholgehalt dicht und mit
leichtem Schmelz passt er hervorragend zu asiatischen Gerichten

wie Curry, Sushi oder Ramen

Delikatessen, perfekte Weine
für die schönsten Momente



2023 RIESLING FEINHERB

briliante Rieslingaromatik, grüner Apfel, Limonen, Minze, Schiefer, moderater

Alkoholgehalt, animierendes Süße-Säure Spiel, köstlich zu Flamm- oder

Zwiebelkuchen, aber auch mit schärferen Gerichten kombinierbar

2023 RIESLING FRUCHTIG

Maracuja, Lavendel, Honig, restsüße Delikatesse, äußerst fein und geradlinig,

vibrierend lebhaft und köstlich, wir trinken ihn zu fruchtigen Desserts,

gereiftem Käse oder einfach Solo

Feinherb bis Restsüßes
Vergnügen

Weitere Empfehlungen,
Glühwein, Saft, Essig,
Digestif

WEISSER BIOGLÜHWEIN

Winterlich weihnachtlich duftend nach Zimt, Anis und Vanille, nicht zu süß,

hergestellt mit unserem eigenen Biowein, und mit Erfahrung und viel Liebe

zum Detail abgeschmeckt

BIO WEISSWEINESSIG

Fein und aromatisch duftend, ideal für Salate, Sauerbraten oder in Saucen

WEISSER TRAUBENSAFT

Alkoholfrei, aus saftig gesunden Trauben, handverlesen 

BRÄNDE

Ob aus dem Maulbeerbaumfass oder klassisch, hergestellt aus unseren

Trestern sind es kräftige und zupackende Brände



Versand &
Auslieferungen
Sie möchten Ihren Geschäftspartnern oder Freunden eine
besondere Aufmerksamkeit zukommen lassen? Gerne stellen
wir individuelle Weinpräsente für Sie zusammen und kümmern
uns um den Versand. 

Sprechen Sie uns gerne an, ebenso für weitere Bestellwünsche,
sodass wir diese bei unsere Touren und dem weiteren Versand
einplanen können.
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